
Entree
Velouté van aardpeer en vadouvan olie

Tussengerecht
Carpaccio van de haas of van rode biet

 
Hoofdgerecht

Papillote van Skrei filet met 
kerstomaat, citroen en citroenpeper

of
Filet de Boeuf tagliata met 

tomaat, rucola en pijnboompitten

Bijgerechten: 
Aardappel puree met truffel Gegrilde wortels en pastinaak met honing & tijm

Nagerecht
Chocolade fondue of kaasplankje voor 2

Menu € 55

Bijpassend wijnarrangement € 35 pp
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